
 

 
 

 

Pizza Capricciosa              € 9,50 

mit Tomatensauce, Käse, Schinken, Champignons und Oregano   
2,3,4,6,9,A,F 

Pizza capricciosa with tomato sauce, cheese, ham, mushrooms and oregano 
 

Pizza Hauspizza         € 10,50 
mit Tomatensoße, Käse, Schinken, Salami, Champignons, Pfefferoni, Paprika und Oregano 
4,2,3,6,A,F 

Pizza house pizza with tomato sauce, cheese, ham, salami, mushrooms, chili peppers, paprika 

and oregano 

 

Pizza Diavolo Spezial        € 11,00 
mit Tomatensoße, Käse, Chilisalami, Jalapeños, Paprika und Oregano 
2,6,3,A,F 

Pizza Diavolo Spezial with tomato sauce, cheese, chilli salami, jalapeños, paprika and 

oregano 
 

 

Flammkuchen Elsässer Art       € 9,50 
mit Crème fraîche, geräuchertem Frühstücksspeck, frischen Zwiebeln und Rucola 
3,5,6,D,G 
Tarte flambée with crème fraîche, smoked bacon, fresh onions and Rucola

 

Flammkuchen Mediterran       € 9,50 
mit Crème Fraîche, gegrillten Paprika, Zucchini und Hirtenkäse 
A,F 
Mediterranean tarte flambée with crème fraîche, grilled peppers, zucchini and shepherd's 

cheese



 

 
 

 

gebackener Camembert        € 9,70 
mit Preiselbeeren und feiner Salatgarnitur  
A,F,6,1  

baked Camembert with cranberries and fine salad garnish 

 

Kleine Sommerliche Salatvariation      € 9,50 
mit Hähnchenbruststreifen und Haus-Dressing 
3,6,G,D,F 
Small summer salad variation with chicken breast strips and house dressing 

 

Kartoffelcremesüppchen        € 5,80 
mit karamellisierten Backpflaumen 
1,2,F,D 

Cream of potato soup with caramelized prunes 

 

 

Backhähnchenstreifen mit Pommes Frites   € 7,50 
A,C,F,H,K 

Baked chicken strips with french fries 
 

 

Portion Pommes Frites        € 3,50 
F,K,H 

Portion of french fries 
 

 

 



 

 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb       € 17,50 
mit Kartoffel Salat, Preiselbeeren und frischer Zitrone 
A,C,F,J,D,1,5 

Wiener Schnitzel with potato salad, cranberries and fresh lemon 

 
Gegrillte Schweinefilet-Medaillons     € 15,00 
mit Paprikagemüse und Kartoffelecken 
G,H 
Grilled pork tenderloin medallions with bell peppers and potato wedges 

 
Saltimbocca von der Hähnchenbrust     € 15,30 
mit Grillgemüse und Kartoffelgratin 
D,H,I,5,1,2 
Chicken breast saltimbocca with grilled vegetables and potato gratin 

 
Gebratenes Lachsfilet-Steak       € 15,60 
auf Gemüsebett mit Basmatireis und Zitronenschaum 
G,H,F,I,5 
Fried sirloin steak on bed of vegetables with basmati rice and lemon foam 

 
Sommerliche Salatvariation       € 12,50 
mit Gegrilltem Hähnchenbruststreifen, Ei und Joghurtdressing 
3,6,G,D,F 
Summer salad variation with grilled chicken breast strips, egg and yogurt dressing 

 
Sommerliche Salatvariation       € 12,50 
mit Falafel Bällchen, Joghurtdressing und Knoblauchdip 
A,H,I,F 
Summer salad variation with falafel balls, yogurt dressing and garlic dip 

 
 



 

 
 

 

 

Schokoladen suffle        € 8,50 
mit cremigem Vanilleeis  
1,3,5,A,D,F 
Chocolate souffle with creamy vanilla ice cream 

Unser Eis:    
Schokoladen Cremeeis F,C,9,D,G 

     Vanille Cremeeis F,C,9,D,G 

     Stracciatella Cremeeis F,C,9,D,G 

     Erdbeeren Sorbet C,9,D,G 

Himbeeren Sorbet C,9,D,G 

     Mango Sorbet C,9,D,G  
 

         1 Kugel 1,80€ jede weitere 1,00€ 

 

 
 

Zusatzstoffe: 
1 Farbstoffe; 2 Konservierungsstoffe; 3 Stabilisatoren; 4 Emulgatoren; 5 Alkohol;  

6 Antioxidationsmittel; 7 geschwärzt; 8 Geschmacksverstärker;  

9 Süßungsmittel; 10 Phenylalaninquelle; 11 Koffein 

 

Allergene: 
A Gluten; B Krebstiere und Chinin; C Eier; D Nüsse; E Soja;  

F Milch und Milcheiweiß; G Schalenfrüchte; H Sellerie;  

I Senf; J Sesam; K Schwefeloxid und Sulfite; L Lupine; M Weichtiere 

 

 

Bitte beachten Sie dass wir bei einen Beilagenwechsel 1,50€ pro Gericht berechnen.  


